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ANTIPASTI

Selezione di salumi e formaggi € 16
con COﬂﬁff%?’€

Crudo e bufala / burrata € 10
Bresaola, grana, rucola e limone € 8

Porchetta d’Ariccia € 10

con patate ﬂ/fomo

Straccetti di maiale € 10
con crema al pistacchio

Gamberi al panko € 8
Polpette € 8
di parmigiana
CONTORNI
Patata americana € 6
Patate al forno € 5
Patata a barchetta € 5

Verdure in pastella homemade € 6

Lista 4[l€rg€ni consultabile all ultima ]mgz’m del menay.
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Tagliate di black angus CBT € 15

SECONDI

Cotoletta € 6

con [mmtz'ne

mm/az, granae pomodom’m’

Bombetta pugliese € 12

con vellutata di zucca e smg/z'e di tam‘ufo

Polpo in doppia cottura€ 16

patata al fomo, gmmczkz/e croccante e salsa alla zucca

INSALATE

Caesar Salad € 8

insalata mista, scaglie di parmigiano reggiano, crostini di pane,
i< 4 144

tozg/z'pzm di po//o grzg/z'ﬂto, pomoa’om’, mayo al lime

Tuna salad € 10

insalata mista, ﬁ/eﬁo di tonno, cipolla croccante

bufala campana DOP, pomodori e cetrioli

Vegetarian Salad € 7

insalata mista, verdure grz'g/z'ﬂta pomodori, carota,

mandorle tostate, crostini di pane
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BURGER

1. Petto di pollo, zucchine grigliate,
pomodori e philadelphia

€8

2 Verdure grigliate, bufala,
pesto al basilico, rucola
€9

3. Hamburger di manzo, stracciatella,
speck crispy, cipolla caramellata,
insalata

€10

4. Hamburger di manzo, insalata,
pomodori, guanciale croccante, cheddar

€10

5. Polpo arrostito, burrata,
pomodori secchi

€ 12

Disponibili rivisitazioni vegetariane o vegane, chiedere al personale.
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v Gladiolo € 11

0modoro schiacciato a mano, porro, cardoncelli murgiani,
doro schiacciar doncelli murg
porc/)elm d’ Ariccia, caciocavallo

Margherita € 5
pomodoro San Marzano, fior di latte, basilico, olio EVO

Ciclamino € 8,5
pomodoro San Marzano, fz’or di latte, speck croccante,
stracciatella ogffumzmm, melanzane grz'g/mta olio EVO

Papavero € 8
pomodoro San Marzano, fior di latte, filetto di tonno,
czpo/la r0ssa di Acqmwz’m, olio EVO

Gelsomino € 7
pomm’oro San Marzano, mozzarella di Mﬁzlﬂ canmpana DOP

basilico, olio EVO

Gerbera € 6,5

pomodoro San Marzano, ﬁor di latte, wiirstel, cbz'ps di patate

Rosa Canina € 6,5
pomodoro San Marzano, ﬁor di latte, spianata piccante, olio EVO

Stella Alpina € 10

pomodoro schiacciato a mano, mozzarella di bufﬂ/ﬂ campana DOP fuorz' cottura,

prosciutto crudo di Parma DOP gocee di pesto di basilico

Genziana € 9

pomodoro schiacciato a mano, datterino rosso, aglz’o nero, emulsione al prezzemo/o

Fresia€ 9

pomodoro San marzano, bufala campana DOP fuori cottura,
salsiccia a punta di coltello, mprz’no n smg/z'f

Viola € 6,5
pomodoro San Marzano, fz'or di latte, capperi, ﬁ/etto di accz'ug/ﬂe, olio EVO

Ortensia € 8,5

pomodoro San Marzano, fz’or di latte, prosciutto cotto ﬂﬁ[umz'mto a /egm,

fuﬂgbz' C/Jﬂm])igmﬂ, olive fﬂggmscbe, mm’ofo rustico, olio EVO

Narciso € 10

[)omodoro San Marzano, fz'ar di latte, burrata, mpoco//o al vin brile ])omodari secchi
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Calla € 8,5

ﬁor di latte, crema di wova pﬂstorz'zzate, guomcz’a/e croccante,

pepe nero, pecorino romano DOP, olio EVO

Camelia € 8,5
fior di latte, bresaola della Valtellina IGP, rucola selvatica,
cialda di grana stﬂgz'omm 24 mesi, olio doliva aromatizzata al limone

Garofano € 6,5

fior di latte, pomodorino fresco, rucola selvatica, ricotta
marzotica, olio EVO

Petunia € 8

fz’or di latte, prosciutto crudo di Parma DOP cz'/z'egz'no fresco,
smg/z'e di grana, basilico, olio EVO

Rossellina € 9
fior di latte, nuvole di mortadella, snacciatella,

pistacchio di Bronte, olio EVO

Giglio € 7,5
fz’or di latte, gorgonzo/a DOP stracciatella
affumicata, cialda di parmigiano, olio EVO

Giglio Nero € 16

ﬁor di latte, fungbz’ pom’m‘, proscz'utto cotto ﬂﬁtmicato a /rgmz,
smg/z'f di mmxfo nero, crema al parngmno, olio EVO

Rosa Gialla € 16

base datterino gz'ﬂllo, mozzarella di [mﬁz/a campana DOP fuorz' cottura,
ﬂccz’ughf del Cantabrico

Iris € 8

ﬁor di latte, pomodori, zucchine e melanzana grz'g/z'ﬂta
emulsione al prezzemolo, crema al peperone
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Girasole € 9

mozzarella di [mﬁz/ﬂ campana DO crema di datterino gzkz//o,
gocce di pesto di basilico, gocce di pomodoro rosso

Geranio € 9,5

ﬁor di latte, mela verde, salmone plﬁ[umz'mto, dressz’ng allo yogurt,
olio allarancia, pepe al lime

v Magnolia € 11,5

fz’or di latte, cime di rapa, alz’czfrz’tte, crostini di pane, burrata, hdujﬂ

o Ginestra € 10

fz’or di latte, cime di rapa, stracciatella, panceta steccata, tarallo sbriciolata, peperoncino

v Campanula € 9,5
Gor di latte, vellutata di zucca in doppia consistenza, salsiccia a punta di coltello, crema di
144 P
gorgonzolﬂ dolce DOP. semi di zucea, pepe cuvée

e Giaecinto € 10

fl'or di latte, dadolata di zucca in dop])iﬂ consistenza, porc/m‘tﬂ d’ Ariccia,
crema al pﬂrmz;_ggz'ﬂno

v Seilla € 14

ﬁor di latte, vellutata di zucca, nuvole di mortadella, cardoncelli, smg/z'e di mrtufo

e Indaco € 11
fz’or di latte, crudo di Parma, YZzleggz'o, noci, dattero jumko

4 )
CELIACO O INTOLLERANTE AL GLUTINE?
creala tua pizzacon il nostro impasto senza g/lt[lhf
/}r(/zlr)[l(/ in un laboratorio ,rpa'/'d/z'zzdlo per evitare contaminazioni

IMPASTO SENZA GLUTINE + € 4
L J

( R
MOZZARELLA SENZA LATTOSIO + € 1

DOPPIO IMPASTO + € 1,5
MINI IMPASTO - € 0,5
MOZZARELLA DI BUFALA + € 3
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v Argania €12

mpoco/[o, stracciatella, caprino n .vmg/z'a
riduzione di caco mela, semi di zucca

v Rosa rossa € 12
fz’or di latte, ])orchetm d’ Ariccia, zucchine grz’g/z’ozte, panna acida

Fior Di Loto € 15

mozzarella di [mﬁl/ﬂ campana DOR tartare di tonno rosso,
[)omodom secco, cz'pol/ﬂ croccante, pepe, olio EVO

Black Swan € 13

stracciatella, carpaccio di black angus, rucola selvatica,
caciocavallo podolico, olio aromatizzato allarancia

Gardenia € 12

burrata, pmscz'utto cotto rustichello, mm’ofz’ grzg/z'ﬂtz',

crema di parmigiano, pepe, olio EVO

Orchidea € 14

stracciatella ﬂﬁ[umz’mtﬂ, gmmcz’ﬂ/e croccante,
mazzancolle, nocciole tostate

Fiordaliso € 13
fz’or di latte, burrata centrale al pz‘staccbzb,
nuvole di mortadella, pz’stﬂccbz'o

Giunchiglia € 12
fror di latte, salsiccia di maiale,
[funghi porcini trifolati, crema di parmigiano

Ninfea € 14

ﬁor di latte, capocollo, miscela di tarallo e peperone crusco,
burrata dﬂtmz’mm

Gloriosa € 13

stracciatella, rodst-beef di manzo CBT, miele, noci
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Acqua Bottiglia in vetro 75cl € 2

Ndﬂtﬂlk SO?"g&f&lﬂél

/ Frizzante Lete

Bottiglia in vetro da 33cl € 2,5

Coca Cola  / Fanta / Sprite

BIRRE ALLA SPINA

Estrella Galicia 5,5%
25 €3 / 40d €5
Origine: Spagna
Stile: Lager
Colore: Bionda

BIRRE INBOTTIGLIA

Brooklin Special Effect
Analcolica 0,4%

33c €4

Origine: America

Stile: Amer Lager

Colore: Ambrato

Watneys Scotch 8%
33c €45

Origine: Scozia

Stile: Scotch Ale

Colore: Rossa

Bitburger 4,8%
33c€3
Orz'gz'ne: Germania

Stile: Pilsner
Colore: Pag/z'erz’no Brillante

28 super 9,5%
33 €4

Origine: Be{gz’o

Stile: Extrastrong Ale
Colore: Oro Carico

Vitus Weihenstephaner 7,7%
SO €6

Origine: Baviera

Stile: Weiss

Colore: Biondo Velato

Giensinger Weissbier 5,5%
SO €6

Origine: Germania

Stile: Weiss

Colore: Rame

Altaluna 5,6%
33d€5,S

Origine: Italia

Stile: Bianche

Colore: Giallo Paglierino

Almavertiga 5%
44¢l €6

Origine: Ttalia

Stile: West Coast IPA

Colore: Dorato Intenso

Carlo Quinto rouge 8,5%
33c €55

Origine: Be/gz'o

Stile: Bf/gzkm StrongA/e

Colore: Rossa

28 Blonde Gluten Free 6,8%
33cl €45

Origine: Be{gio

Stile: Blonde Ale

Colore: Biondo Oro

Landbier Original 5,3%
S0cl €5

Origine: Germania

Stile: Helles

Colore: Giallo dorato
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Tiramisu € 5
al bicchiere

Souffle al cioccolato € 5
senza lattosio

Millefoglie € 5

crema e fmﬁz’ di bosco

Crostatina € 5
crema €ﬁ'ﬂﬂﬂﬁ'€5€d

Baba € 5

con crema, panna, ﬁm‘fi di bosco

Cannolo Siciliano € 6
di ricotta con arancia e pz’stozcc/}z'o

Cheesecake New York € 5

caramello /nutella / frutti di bosco / pistacchio

Dolce senza glutine e lattosio € 7

(chiedere al personale)

Coperto € 2
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IMPORTANTE INFORMAZIONE ALLA CLIENTELA
Al SENSI DEL REGOLAMENTO UE 1169/2011

Si invita la spez‘mbz'/e clientela con 4//ergz'e, intolleranze alimentari o
pato/ogz’e /egﬂz‘e al cibo di z'nformare preventivamente il perso;m/e di
sala, in modo da fm"w' evitare alcuni prodoz‘tz’ ¢ potervi servire nel
mz’g/z’ore dei modi

ANIDRIDE SOLFOROSA
Ortensia, Gardenia

FRUTTA A GUSCIO
Rossellina, Orchidea, Fiordaliso, Gloriosa, Fior di Cz’/z'egz’a,
Stella dlpz’;m, Ortensia, Vegetozrz’an Salad

GLUTINE
Mﬂrgberz'm, Ciclamino, Fapavero, Gelsomino, Gerbera,

Rosa Canina, Sz‘e[/aﬂ/pz’m, Viola, Ortensia, Narciso, Calla,

Camelia, Gozroﬁmo, Petunia, Rossellina, ng/z'o, Gz'g/z'o Nero,

Girasole, Rosa Gialla, Iris, Fior Di Loto, Black Swan, Gardenia,
Orchidea, Fiordaliso, Gz’um})ig/z'ﬂ, ]\]z’nﬁﬂ, Gloriosa,
Bombetta Pug/z’ese, Selezione di Salumi e FO?‘M&Z&QL Caesar Salad

MOLLUSCHI
Po/po

Uuovo
Calla, Po/pette di Pdrmz'gzzmﬂ

PESCE
Geranio, Fior di Loto, Orchidea

ANV ZAI AN ZAIANIDN VAN A

<

DS PIG-EGHT

I 7NNZ AN INZI7ANINZI 7Y NZ7A N I\NF



N

LISTA | IR
VINI




| Y
PN

’

N INTZL Z 10 1T 1N
/1 /AN NN AL

O
A

Faraone | Pastini € 14
IGP Valle D'ltria - Verdeca 12%

Askos Masseria Li Veli € 20
[GT Salento - Verdeca 13,5%

Panascio Bio Giancarlo Ceci € 16
DOC Castel del Monte
Bombino Bianco 12,5%

Le Fossette Alberto Longo € 18
1GP Pug/z'ﬂ - Fd/ﬂngbz'm 12,5%

Primadonna Varvaglione € 15
IGP Puglia - Chardonnay 12,5%

AIENINOIZANOZ N

Monte dei Cocci Tenute Girolamo € 15
IGP Pug/m - Fiano Minutolo 12,5%

Tormaresca Puglia € 15
Chardonnay 12%

Polvanera B € 15
Spummzte Brut 11,5%

Calafuria € 18
Tormaresca 12,5%

Polvanera € 15
Rosato 12%

Polvanera A Rosé Brut € 15
Spumante Metodo Charmar 12%
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Aglianico 2019 € 18
IGT Puglia 14,5%

Giangirolamo € 25
G TPug/z'ﬂ 13% - Primitivo e Nfgi’o&l}?%lﬂ)

Chicca Varvaglione € 22
Primitivo di Manduria 14%

N AV AN AN

Papale Varvaglione € 20
Primitivo di Manduria 14%

Polvanera 2021 € 15
Primitivo 14.5%

Polvanera 14 2019 € 15
Primitivo 14,5%

Polvanera 15 € 18
Senza ?o#ztzﬂggmmz Primitivo 15%

Polvanera 16 2019 € 25
Primitivo 16%

Polvanera 17 2019 € 28
Primitivo 16,5%

Antieri € 20
1GT Salento - Susumaniello 15%
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